Fandoari Grillapesialititen " Dessert
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140Gulab Jamun 490 €

& !
Kiisebsillchen mil Ducker . Y 4 :
141Mange Tango ° 4,90 € x ,
Vanillesiz mit Mangoscheiben N
N 142Milchreis & 4,90 £
’ Lamnm Cury, Butter Chicken und Paneer -
Jhalfrezi T -

Beilagen . Side Dishe

s 340 € 127LacchaParantha**  3,90€ Rc St aura “t
Fladenbrat aus Weizenmeh| \

E AN leicht gebuttertes Violoarnbrat
witeal Mour athesd lighdly huitered wholemeal bread

o

50 Tandoori Chicken ® 14,90 €
Hihnchenkeule mit speziellen Gewlirzen
marindert, 24 Stunden in Joghurt eingelegt
und im Ofen gebacken
chickan lag mannated with apecial spices,
msvinsded in poghurt for 24 hours sod baked o
the pven

51 Paneer Tikka *© 16,90 €
hausgemachier frigcher Fahemkikss
marimsert in Joghun und zahlreichen
Gewtireen, gegrillt mit 2wiebeln und Pagrika,
dazu Fladenbrot

b fresh cream cheess, marinaded i 123 Cheese Maan *© 4,40 € P
I i e vt Fladenbrat aus Weizenmel mit 11??,‘7f:ﬂﬂ',f.f'5 k-
penpers, served with flathraad geriebienem Rahmbkse i 9 40 e /
Matbvrad made fram whead Sowr with 1 ISFIIIHIN"REIS 490 € Y r
52 Chicken Tikka ® 1790 € 55 Duck Tikka® 18,90 € el cruam chiorse m "' "_"r' oA b i . _
Hiibnerfilet in Joghurtsauce mit speziellen Entenbrustfiler, gearilit mit Ingwer und 125 Garlm Maan ¢ 1a0€ 129 Rarta * 390 € / : Mu“tag Fl'Eltﬂg von 11.00 - 16.00 Uhr
indischen Gewlrzen eingelegt Paprika in regionaler Gewlirzmischung ladenbrat mit Knablach speziell gewlirzter Joghurt \3 (ausser an Feiertagen) Alle Gerichte werden mit Suppe und -
.'_r.".'jrq fiket in yaghurt sauce wilh special chock breast fillet, griffed with ginger and Mathread with garfic speciaily favored yogort Basmatireis serviert. w- "F‘_.
R R T 124 Butter Naan ** 3,90 € 130 Mixed Pickles 250 q .- q %
Fladendiat aus Weizenmehl mit Butter eingeleqte Friichte A
56 Scampi Tikka ** 18,90 € fatbiisd from mieat Moy milh bulfer plcked frull 0 s
L e et 126 Papadam 0 e 20 S9N | GenieBejetst 10% Rabatt! Pt
k:lg.'\'.'mm mariated in yophat and fandaon ::L::f:!;lﬂﬁ;i;:lt{"lh'l’“ '-_1;|n:|?;. mil Erv.\[ﬁ'!.lrm url Tucker '
e 120 Bhatura P it el ‘0’ f Bestelle direkt iber Sadhu-lieferservice.de
atura : i 5 -
57 Seekh Kebab 17,90 € frittiertes Flaenkaot 132aMinzsauce **° 1,50 € und sichere dir dan Sparvorteil!

derp frind Matbvead

Lammgehackbes mil spemelien i ARG
el b L 128 Peshwari Naan & o¢ 132bTamarindsauce 1,50 €
53 Lamm Tikka © 18,90 € minced famb with special tandoon spices rllc ier[:'rifr:TLLEG;E rl':'a;::l:“:"‘?lfs:lran 132c5charfe Sauce %% 1,50 €
arte Lamenfleischsieke, gegrillt mit il » i ' :
ir"lﬁ'mrl,dF.‘!;llllb.:l'l und .::A t‘f'lé’l"l-llllﬂrlllflllr‘ﬂ in 58 Murgh Malai Tikka * 17,90 € LF) Ehﬂpﬂtl "‘ 350€ 119 Pu.“] mes frites 4,90 ¢
Jaghurt mil 2ahlreichen Gewlirzen Hihnchenfleischstiicke ohne Knochen a:l|“.:|'\l'rl|-:rli. . '.|||_. kllll::lu.;l oder M:I'-'nlll'.:-ll!:l'
lendér preces off famb gnllsd wily ginger, peppens maringert in J':gh"'"- Cashews und malden s R
g i, rariaated in poghur with sy Gewiirzen und im Tandooriofen zubereitet
s bomeless chicken pinces marmated i poghert, —~ A >
cashews and mild spices and coaked in a g‘twe - ﬂm“w ﬁ
tandoori oven
176Mango Lassi © 03 450¢ 0,41 5,90¢
54 Sadhu Grillplatte *© 20,90 € g
eine kiistliche Tusammenstething aus 169Inseheck Malzhier * 0,331 342¢
Tandaor) Checien, Murgh Tikka, Lamim 5
Tikka, Pareer Tikka und Seekh Eebab A28 Indizches Bier ﬂ,-l'ﬂ 4.82 £
miged | Tanaooni” plale: a ““"I.-‘“-Gbi
e e 429Kinig Ludwig WeiBbier Kristall 0,51 4,42 ¢
Seekh Keah e ; e
429Kinig Ludwig Weilbier Dunkel 0.5 4,42 €
Tusatzstoffe:

1: Kenservierungsstofle, 2; Kiinstliche Farbstofte, 3 Emulgataren, 4: Hitnle, 5: Preservalnes,
7. Dronensdune, 8: Sulfite [ prepackaged), 3 Kanseranenungssiolie (Tor canmed),
10: Geschmacksverstisker, 17 Verdickungsmit e

101 Sadhu Thali 1 Person »%"
Palak Panees, Dal Makhani und
Shahi Kodta in emer spezielien
Gewlirzmischung

" Allergene:

! e K Milehprodukte, B: Laktossntoleranz, G Keme, 0: Kann Gluten enthalten, E: Spnatallergee (selten), = -_ X o E P
i':_ 1025adhu Thali 2 Person 5" F enallergie, G Nachisch Inwertragh it, H: Pilza hergie [selien), - g MU hle“hIUCkE 1? 23552 LUhEBk
L Palak Paneer, Dal Makhani und J: Erhweinefle sehallerges, K reuzkai ; tian), L: Papréca- Allengse |z=hen), o t' - - TEI_' HJET -5ﬂ6 35 g‘ﬂﬂ
Shahi Kodta in emer speziellen M: Zwiebelallergie, M: Ananasallergie (selten), (0 Eier-Allergie, P Dairy w K

Gewiiramizchung

103Punjabi Thali 1 Person **
HH Laman Curry, Butter Chicken
r und Paneer Jhalfrez

s e .
" 104Punjabi Thali 2 Person &
A Lamm Curry, Butter Chicken und
Paneer Jhalfrezi

Haftungsausschluss: Tusatzstoffe & Allergien Offnu ngszeiten:

Unsere Speisen enthalten gelennzeichnete Zusatzstoffe und Allergene. Trotz griiBter Sorgfalt i taglich van 11 Uhr bis 24 Uhe

kinnen jedoch Spuren anderer Stoffe nicht vollstandig ausgeschlossen werden. Wenn Sie Allergien

oder Unvertraglichkeiten haben, informisren Sie hitte wor der Bestellung unser Servicepersonal.

P ‘Wi trefien Vorsichtsmalnahmen, um Kreuzkortaménationen zu varmeiden, konnen jedach keine
B abschute Freiheit von Allergenen garantieren. Vielen Dank filr |hr Verstandnis.

T

sadhu-lieferservice.de

& vegetarisch o vegan ¥ leicht scharf _#.¥ sehr scharf

. ‘ F -



01 Dal Shorha »5&1.1 .
& Linsensuppe nach pakistanischer Art
Pakistan styfe lenfil soup

02 Mulligatawney Shorba %% 4,90 €
Currysupge mit Highnerfleisch

cuTy soup with chicken _—
03 Sabzi Shorba %5114 4,90 £ 04 Hot Sour Soup A5 11 4,90 €
& mit Gemiize Sauer-Scharf-Suppe mit Lammfleizch

with weqelables souy and Spicy soup with famb

11 Samosa Chaat ="
Teigtaschen mit Zwicheln, Kartoffeln,
Tomaten und Joghurt-Tamarindensauce
Famozes with anins, pofaioss, fomatoes snd
yoghurt-amaring Laue

6,90 € OT Paneer Pakoras®
wd panicrier Rahmikiise
hraaded cresm chesss

09 Ghobi Pakoras 6,
o Blumenkohl in Kichererbsenteig frittiert
caulifiower dewp fried in chickpea hatfer

15 Gemischter Pakora- 10,90 €
o Teller fiir (2 Personen) * &Y -vecennscs.
#ine Tusammensiellung sus den oben
compilation genannien of the Vorspeisen
mused Fakora plate: & vegetanian compilahion
of the abore sfarters

6,90 €

06 Samosas *"

o wei gefiillte Gemuseteigtaschen mit
Rosinen, Mandeln und griinen Erbsen
two shuffed veqerable dumplings with raising,
almongs and green peag

,_J.-!'

6,90 £

ﬂt. 10 Chicken Pakoras * 6,90 €
E %, panieries Hihnerfilet
- treaded cficken Wers
’ ® = 08 Onion Bhaji 6,90 €
. o Twicholn in Kichererbsenteig frittiert
05 Jhlllﬂﬁ Pakora * TI0€ omions derp frind in chickpen batter
e Gralbgamelen n Kichererbsenmehl frittiert it
B Shiick) 12 Tandoori Boti ® (& stick) G40 €
ki prawins dhiap-fried in chickpes Moo Iwiebeln in Kichererbsenteig frittiert
{6 prsces) oniong deep fned in chvickpen batter
20 Sadhu Salat © T90€ 21 Murgh Salat 890 €

gemischier kleiner Salat ma
Paprika und Kiise
mivad small saks with peppers and chesse

gemischier Salat mit keich gebratenem
Hakhnchenbimisthle

miwad salad with Nghfly roasfed

chicken hraast lat

FHauptgetrichte . TNain Coutraes

25 Sabai

o Gemiisecuny aus wechselndem,
frischem Gemiise
vegarable cury made from
chamging fresh wegetabies

26 Palak Paneer ® vegan g 13,90 €
Rahmkiss mit Spinat, in verschiedenen
Gewirzen, Zwiebeln und Tomaten gebraten
craam cheese with spinach, fied in vanous
FYICRS, oans and fomales

1260 € 33 Paneer Jhalfrezi® -epmeusss13,90 €
Aahmigze in scharf gewlrzter Sauce mit
gebratenem Blumenkohl, Ingwer, Knoblauch
und Paprika

cream cieese iv hor spicy sauce with masnsd
cauliflowry, ginger garkic smd papnks

32 Paneer Shahi =¥
hausgemachier Rahmkaze mit Miissen
in Tamatensauce

28 Shahi Kofta 5+ 13,90 € |‘1:\:1I11Ii|l‘.|l cream chesse
féillchen sug Kartaffeln, Gemilise und with nuls in lomalo sauce
FRahmkZss mit Miszen und Rosinen in 36 Alu Ghobi Masala 12.90 €

ol frischer Blumenkobl und Kartoffeln in ;
Ingwer, Knablauch und Tomaten gebraten
fraslh caifiowsr and potataes fried in ginger
qarkc s fomators

39 Paneer Mango ¥

Aahmifze mit Mango und Mandeln

in Curry-Sahnesauce

cream eese with mange and

AMOnds in Cury cream Sauce

Sahnesauce gekocht
oy of podatoes,
vegetables s cresm
cheese pooked with nuts
& raising

in Eream saiive

o o

1390 €

1390 ¢ L

RV . %

31 Sabzi Korma 5" 13,90 € 38 Bhindi Masala * 14,90 €
werschiedenes Gemiks= mit Mandeln, =& Okraschaten mit gebratenen Tamaten,
Rosinen und Kise in Sahnesauce Paprika und Ingeer, dazu Reis, Fladenbnot
variows vegetables with almands, und Salat
raiging and cheese i cream sauce okra with Ired lomaloes, peppers and giagsr,

34 Dal Makhmi © wngmiingict- 13,90 € sarved with e, lsthread and salad

wergehiedene Linsen mil Kaoklasch, Irggweeer aH
und Tomaen, ene Rachl lang langsam Gher 7 “_I.JS'ITUI]I'I'I Matter g 13‘.40 £
frische Champégnans mit Erbsen, Rasinen

dem Lelmalen egart H 1
varicws henfifs with garkc, ginger and fomatoes, unl:! Mandeln in Sahnesauce, mit
qgeriehenem Rahmbkase garnsent

conded slowly over the clay oven for one night
fresh mushrooms with peas, raisns and almonds

in cream sauce, garnished with grated cream

30 Matter Paneer ® 13,40 € cherse
hausgemachter Aahmkiise mit
griinen Erbesen in Currysauce 35 Chana Masala 12,90 €
hompmare cream cheese with wl® pikante Kicherethsen in Currysauce
Droe BRSs 10 CUITY Saace rpu'r.y I'-'l;CkpNE i CoNTy sauce
29 Punjabi Bengan " -wpenspict- 13,70 € 37 Dal Tarka © 13,90 €

e Lingen in Butter, Knablauch, Iwisheln,
|I'II;H'\P' und Tomaten
lertils im Butier, galic, omions, ginger
and tomaloes

Aubergmen n Tomaten-Saknesauce, gedilh
mil Kartoffeln, Gemikse und Nissen
egqpant in fomalo crearm ssuce, filled wh
patarses, vegelahles and nute

Fauptgetichte . Chicken Dishea

65 Butter Chicken " 14,90 € 2 Chicken Sabzi 14,40 €
Tandooai-Hahnehendiletstiicke mit Butbes Hahnchenfilet in
m Tomaten-Sahnesauce Currysauce mat
Tandaar chicken filled piaces with butter verschiedenen
in lnmaln LTeam sauce Gemiksesarten
70 Chicken Tikka Masala® ' 15,90 € o ©
Tandoosi-Huhnerfiletstiicke mit with various
Zwieheln und Paprilea in pikanter vegefaties
Tomaten-Mazalasauce
Tandoan chickern il graces with omans and
DEpEanE i 2nicy lomalp masals sauce L .
61 Chicken Mango * %" 14,40 €

Hiihnchenfilet mit Mango wnd Mardeln
m Curry-Sahnesauce

chicken filksf with mango amd almaonds

in cumy cream sauce

60 Chicken Curry ®
Hihnchenfilet in Currysauce nach
pakistanischer Art zubereitet
chicken fillef in covry sauce
prepaed Padistani siple

66 Chicken Dahiwala =" 14,90 €
gegrilltes Hilhnerflzizeh 12 Stunden in
einer Ingwer-Knoblauchpaste eingelegt, mit
leckeren Gewiirzen und Mandeln in einer
Joghurisauce
grillea chicken marnated for [ 2 hows na
ginger-garlic paste, with deficious spices and
almonds iv a yoghur! sauce

69 Chicken Korma &

67 Chicken Vindaloo
I regionale Hilhnchenspezialitat mit
Kokosmilch und gebackenen Kartoffeln,
pikant zubereitet
regiona chicken specialily with coconu! mifk and
Jacked potaloes, spicy prepaned

64 Chicken Jhalfrezi 14,40 €
J’)"-'l.hm‘lul mil Blumenkehl, scharl gewii £
mill frischem Ingwes, Knoblaasch und Paprika
ciwicken filler with coulflowers,
spvey with feesh ginger, garkc and papniks

63 Chicken Saag ° 14,40 €
Hiihnchenfilel |'1 Spiral, gewiirzt ma
Ingeer und Knoblawch
chvcken fillef in spinach, seasoned with
pinger and gavlic

68 Chicken Chili =" 14,40 €
14,90 € & rittierte Hihnchenfilet in sil-saurer
Tomatensauce mit Zwiebeln,
Paprika und Ingwes
deep-fned chicken fifled i sweef and sour
fomafo sauce with onfans, prgpers and qinger

14,90 €

14,60 €

Huhnerflesschsticke in einer milden
Sawce aus Gewlrzen, Sahne, Mandeln,
Rosinen & Nissen

chickon pinces in 2 mild sauce of spices
cream, almands, rising and peds

‘Rei—:lgﬂiicfl.fe .38 ityania

41 Sadhu Biryani ® 1540 €
Basmatireis, gebraten mit verschiedenen
Gemiisesorten, Miissen und fainen Gewiirzen
hasmati nice, fried wath various vegetables,
nuts and fing spices

42 Chicken Biryani " 16,40 €
zartes, gedimstetes Hibnerfilel, mit gebratenem
Basmabreis, Miissen und Rosinen

render steamed clickes Filles, winh ned

basimial mee, nuls and fasms

.

43 Mutton Biryani *
zartes Lammpfleisch, gedimstet mit
Basmatireis, regionalen Gewiirzen,
Miissen und Fosinen
tevadar famb stewed wilh basmali nes,
regional Spices, nuls and raisns

17,90 €

dammgetichte . damb Dishes

73 Lamm Cu
Lammflesch in Currysauce, nach
pakstanisches Art ubsereited
[amb i ciNTy Sauice, prepaved
Pakisism ehye

78 Lamm Vindaloo 16,90 €

regionale Lammifleischepezialitat mit
gebackenen Kartoffeln, pikant zubersitet
regiona! famb speciality with
baked polatoes, spicy prepaed

T7 Lamm Korma =¥ 16,90 €
Lammfleisch in milder Sauce aus Gewlrzen
und Sahne mit Mandeln, Rosinen und Miissen
[amb i mild sauce of spices snd crasm
with almonds, raising and mls

75 Lamm Saagwala 16,40 €
Lammfleisch in Spinat nach pakistanizcher
Art, mit frischem Ingwer und Knoblauch
f.u [ :aprnm.‘! P‘v‘ils!aﬂ. slyle,

14,40 €

BT Scampi Masala ** 18,90 €
S Riesengarmelen mit Ingwer, Knoblauch,
Paprikca, Tomaten und feinen pakistani-
schen Gewirzen, serviert mit Fladenbrot
king prarns with gingey, gavfic, peppers,
tnmaloes and fine Pakistani spices, served
with flathread

85 Maschhi Curry ¢ 15,90 €
Retbarsehfilel nach pakistanisches At
i Currgsauce
recifish fillet Pakistand shyle in cury sauce

 Ente. Duck 4

90 Batakh Sabzi 16,40 €

Erlenfeschstiicke mil verschiedenem
Gernizse mit zahlreichen regionalen Gewlizen
preces of cock meal with various vegetables
and many regions spices

91 Batakh Korma &9 16,90 €
Entenfleischatibeke in einer milden Sauce
aus Gewlrzen, Sahne, Mandeln, Rosinen
und Milsgen
pieces of deck mea in & mild spuce of spives,
cream, afmonds, maising and nufe

e

Fiach & Garnelen . Fish & Prawns

93 Batakh Chili 5"*
L Entenfleischsiicke mit Paprika, Zwiebeln,

44 Jhinga Biryani ** 18,90 €
Riesengarnelen gebraten mit Basmatireis,
Hdissen und Rosiren
fing prawns fried with basmati rice,

s and raising

80 Lamm Tinda * 17,60 €
Lemmfleisch in einer Cumysauce mit
Kiirbis, Zwiebeln, Tomaten, Knoblauch
urd frizchem Ingwer
[amb i a cury sauce with pumpkin, cnions,
tomadors, garic and fresh ginger

76 Lamm Dahiwala " 17,60 €
Lammfleischzubereibung nach regionaber

Art,mit verschiedenen Gewlirzen und
Mandeln in einer Joghurissuce

reqional syl Lk preparation, with vanous
spices and afmands in & yopbur ssvce

79 Roghan Josh 16,90 €

L ammflﬂgrh ir einer wiirzigen Mischung
ale: Twseheln, Knoblauch urd griiner
Paprika m einer Currgsauce
[amb cooked in & sy miture of anens, gamic
and green pagvika in & CUTE Sute

74 Lamm Sabzi 16,60 €
Lemnmifleisch mit verschiedenen Gemiisan,
n zahireichen regionalen Gewiirzen
iamb with vanous wegefaties
in many regional spices

81 Lamm Champignon *5 76,90 €
Lammfleizch mit frischen Champignons
in Cumy-Sahnesauce
famb with fresh mushooms
A EUTFy ETEAIM SAuce

82 Bhuna Gosht *® 16,90 €
mit Lammileisch, Zwiebeln, Knohlavch,
Ingwer und Tematen-Sahnesauce
with famh, onions, garlic. ginger
and fomato cream sauce

B8 Jhinga Dahiwala "=* 18,90 €
Scampés, 1 2 Stunden in einer L
Ingwerknohlauchpaste eingelegt, mit
lecheren Gewiirzen und Mandedn in einer
Joghurtzauce
seamp, 13 howrs in & ginger-garic pasie
with deficiows spices and aimands
i a yoghun sauce

86 Maschli Masala ™™ 18,90 &
Rodbarschilet mit Zwiebeln und Paprlk:l
in pikamter Tamaten-Masalasace
reclfish Filer Wit onions and peppers
i spicy fomatn manala saune

N B

92 Batakh Vindaloo 16,90 €
¥ Entenfleisch nach pakistanischer Art mit
Kartoffieln, Zwiebeln und scharfiem Cunry

deck meal Pakistani style with
podatoes, omons and hal curry f

i

17,50 €

Ingwer und Knoblauch in Soja-Chilizauce
preces of duck meal mith peppers, omons,
gmger and garkc i soy ol sauce

e



